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Nuove varieta italiane
per una nuova olivicoltura

di Angela Canale (Dr. Agronomo)

o scenario olivicolo mondiale

comprende circa 2000 varieta, di

cui almeno il 25% i troverebbe in
Italia. Quasi sicuramente ¢ ipotizzabile
che queste varieta, in passato cosi come
In tempi recenti, si siano originate
spontancamente per disseminazione
naturale e poi siano state fissate dal-
'vomo per moltiplicazione. Le diverse
condizioni climatiche hanno contri-
buito in maniera determinante alla se-
lezione di varietd in grado di adattarsi
ai diversi ambienti ¢ conseguentemente
le esigenze agronomiche degli olivicol-
tori hanno portato ad un'ulteriore mo-
difica di tale patrimonio varietale, La
stabilitd genetica della specic ha per-
messo la sopravvivenza di un elevatis-
simo numero di cultivar che giungono
a noi inalterate da epoca remota. A que-
sta conservazione ha sicuramente con-
tribuito la longevita della pianta di olivo
che ha portato 'olivicoltore alla con-
servazione di vecchie piante, seppur im-
produttive, magan adottando potature
straordinarie di rinnovo, piuttosto che a
procedere alla sostituzione delle stesse,
Al di la della selezione fatta nel corso dei
millenni in maniera empirica, che ha
consentito l'individuazione di nuove
cultivar nate spontaneamente, solo nel-
I'ultimo trentennio si sono avviati pro-
grammi di incrocio intervarietale con
I'obiettivo di migliorare determinati pa-
rametri agronomici della pianta ¢ qua-
litativi del frutto. In particolar modo il
miglioramento genetico mira ad otte-
nere piante in Cui Coesistono aumento
della produttivita, precocita e costanza
di fruttificazione, aumento della resa in
olio, maturazione contemporanea ¢ dif-
ferenziamento per epoca , esaltazione
delle caratteristiche organolettiche dei
principi biologici-nutrizionali ¢ dei
composti che ne aumentano la conser-
vabilita. Un'altra caratteristica impor-
tante che viene presa in considerazione
oggi ¢ la vigoria contenuta. [l modello
agronomico sperimentato a partire
dalla fine dello scorso secolo, proposto

dall'TRO-CNR di Perugia, ha puntato
infartti l'obiettivo sul contenimento dei
costi di manodopera attraverso I'im-
piego della potatura meccanica ¢ della
raccolta meccanica fatta con macchine
scavallatrici che operano con una resa
di raccolta di circa 4 ettari al giorno im-
piegando un solo operatore. Tenendo
conto di questo obiettivo lo stesso Isti-
tuto ha selezionato e brevettato tre
nuove varieta di olivo che sono state di-
stribuite nel mercato nazionale ed
estero a partire dal 1989. Si tratta di cul-
tivar che hanno tutte le caratteristiche
sopra indicate ¢ una notevole capacita
di adattamento ai diversi ambienti oli-
vicoli, ottenute dal “Moraiolo” ¢ dal
“Frantoio”, due varieta interessanti e ti-
piche dell’ltalia centrale.

Oggi possiamo sicuramente affermare
che I'utilizzo di queste varieta negli im-
pianti ad alta densita hanno superato la
fase sperimentale dimostrando di essere
adatte sia a questo nuovo tipo di ge-
stione meccanica dell’oliveto che per la
conduzione completamente manuale di
piccoli olivet: ad uso familiare dove su
piccole superfici ¢ possibile ricavare un

Raccolts meccanizzata con macchins scavaliatrice

m oliveto ad alta densita af 6* anso S unpianto

abbondante quantitativo di olio con un
impiego limitato di ore in cui le opera-
zioni colturali, potatura ¢ raccolta, pos-
sono essere gestite da terra senza
I'impiego di scale o di agevolatori,
spesso scomodi da usare.

pranta di ofivo della ov FSI7 allevata a “palmetta ¥

bera®, orma di allevamento adatta per ks raccolta con
r

macching scavalatrice

10



'Umbria&Sapori

cv DON CARLO (brev. CNR 2350 nv)

La nuova cv Don Carlo & stata ottenuta per miglioramento genetico attra-
verso la selezione massale di una popolazione di semenzali proveniente da
autofecondazione della varieta “Frantoio”. Rispetto alla varieta di origine pre-
senta caratteristiche decisamente migliorative, quali:

-Vigoria contenuta con possibilita di utilizzarla per impianti ad alta densita;
-ampio adattamento a differenti ambienti di coltivazione dell’olivo;
-autofertilita con elevata allegagione e tipica formazione a grappolo;
-precocita di entrata in produzione con fruttificazione abbondante al 3° anno
d'impianto;

-frutto di dimensioni medio-grandi utilizzabile sia per olio che per olive da ta-
vola;

-maturazione mediamente tardiva;

-resa molto elevata con ottime caratteristiche chimico-fisiche e organolettiche
elevate dell’olio;

-alto contenuto in polifenoli e conseguente elevata stabilita;

-dal punto di vista organolettico si caratterizza per armonico rapporto tra
amaro ¢ piccante con sentore netto di foglia,

cv GIULIA (brev. CNR 2358 nv)

La nuova cv Giulia € stata ottenuta per selezione massale da una
clonazione di semenzali della varieta “Moraiolo”; rispetto alla va-
rieta di origine presenta caratteristiche decisamente migliorative,
quali:

-vigoria contenuta con possibilita di utilizzarla per impianti ad
alta densita, ampio adattamento ai differenti ambienti di coltiva-
zione dell’olivo;

-autofertilita con alta allegagione e fruttificazione anche a grap-
polo;

-precocita di entrata in produzione con fruttificazione abbon-
dante a partire dal terzo anno d'impianto;

-maturazione media (tra quella della FS 17 e quella della Don
Carlo);

-resa elevata con eccellenti caratteristiche chimico-fisiche ¢ orga-
nolettiche dell’olio che risulta di fruttato intenso ¢ armonico;
-alto contenuto in polifenoli dell’olio ed alta stabilita

cv FS 17 (brev. CNR 1165 nv)

La nuova cv FS 17 & stata ottenuta per selezione massale da una popolazione
di semenzali della varieta Frantoio; rispetto alla varietd di origine presenta
caratteristiche decisamente migliorative, quali:

-vigoria contenuta con possibilita di essere utilizzata per impianti ad alta den-
sitad;

-ampio adattamento a differenti ambienti di coltivazione dell’olivo;
-autofertitd con elevata allegagione e tipica fruttificazione a grappolo;

- precocita di entrata in produzione con fruttificazione abbondante dal terzo
anno d'impianto;

-accumulo di olio nel frutto con un mese di anticipo rispetto al “Frantoio”;
-resa elevata e caratteristiche chimico-fisiche e organolettiche ottime dell’olio
che ne determinano stabilita alla conservazione;

-dal punto di vista organolettico si caratterizza per avere note tipicamente er-
bacee e un rapporto equilibrato tra amaro ¢ piccante.




