TERRORISMO IN MARE NATALE CON IL SUPEREURO
Le navi prossimi obiettivi Viaggi da gran signori
degli integralisti di Al Qaeda e peccati di gola senza fregature
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E LULTIMA FRONTIERA
DELLA CHIRURGIA ESTETICA.

LOREDANA LECCISO
ALLA FINE AMMETTE:
«MI SONO DETURPATA

DA SOLA-.

MA, VISTE CERTE FACCE,
PER TUTTE LE ALTRE
C’E DA CHIEDERS!:

NE VALEVA LA PENA?

| INTERVISTA DELLA SETTIMANA

| segreti dei giornalisti
svelati dal direttore di «Prima«
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M & LAURA MARAGNANI

& chi i suo olio, come

‘ ‘ la nobildonna Marina
: Colonna, lo vende dal

Bee in Australia grazie a
S on Johnson, famoso im-
Srtaiore del fine food {rom
S E chi lo porta in Svezia

CLONI BREVETTATI

Moralolo, leccno, fran
0. E taggasca, nocellara
25 Bebice, caspiiva: SoN0
e 500 ke vaneta dl olvo
D Dvate In ftaka e ognl 20
s ha il suo disciplinare di
groduzione. Ma la nuova
Booperta Sono | clonl od ok
Sssma resa come I'Fs 17
2 1 Don Carlo, brevettati g
D ~ENranc in peodhunione ‘
263 2 terzo anno e sl pre \
SLan0 2 una coltivazione to-
raimente meccanizzalas
spego Angela Candle, agro-
noma del vivalo Faena |
Iww.agricolalpena.it), che |
5 ha In esclusiva.

S DI STAGIONE FRANGITURA DELLE OLIVE
Lolio rosa é proprio
‘extravergine

e il 30 per cento degli uliveti italiani e
Sestito da donne che raggiungono 1 ‘eccellenza.
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di persona, come la neonato-
loga Alessandra Cavazza,
che si presenta alle fiere con
il suo dop gardesanc in vak-
gia. Chi, come la toscana
Alessta Antinor, congela il
suo extravergine appena
franto, cosi da preservarne la
freschezza fino agli Stati Uni-
ti. E chi vince premi, come
Antonella Fontanazza, la pit
premiata della nuova leva si-
ciliana. Sorpresa: oltre 1l 30
per cento degli uliveti italiani
& ormai in mani femmindli. «<E
il loro prodotto spesso rag-
giunge l'eccellenzas garanti-

sce Ranieri Filo
della Tore, presi-
dente dell’Una-
prol, l'associazio-
ne dei prodution
itadiani

Lo conferma 1a
Guide agli extra-
vergini di Slow
Food curata da
Diego Soracco, che € alle pre-
se con gh oli nati in questi
giomi: da Luciane Tomassini
(www.sangiovese.it) a Mari-
na Colonna {www.marinaco-
lonna if), da Antonella Fonta-
nazza (www.agngerace.com)
alle sorelle Ingardia (ba-
gitoingardia@libero.at) ¢ a
Chuara {www, lun-
garottiit), le signore in gara
per la riconferma del voto
massimo, Je tre
olive, SONO pa-
recchie. Senza
contare le sot-
prese e le new
entry. s Anche
al concorsi ¢l
SOno sempre
pit donne ai
prumt postis as-

PIACERI DELLA VITA

CAMPIONESSE DEL GUSTO

A PALNVOONTRASTO

sicura Loriana
Abruzzetti, presi-
dente della Pan-
dolea, lobby che
raccoglie le pro-
duttrici dalla Sici-
lia al Veneto. «Al-
cune sono eredi
di una tradizione
familiare, altre
appessionate recenti. Ma nes-
suna, ahimé, diventera ficcas.
No? «Con Yolio t puoi scor-
dare di fare i soldi» ride Vitto-
ria [ract Borgia, 4.740 piante
vidno a Perugia, appassiona-
ta autrice di oli monovarietali
(www.lamontagnola it). Infatti
«l'olio si fa per passione, non
per business» giura Alessan-
dra Cavazza, neonatcloga bre-
sciana che sta mecditando di
occuparsi & tempo pieno degh
uliveti di famiglia (www.agri-
turismo-lafilanda it). Al primo
concorso che ha fatto, quasi
per caso, ha vinto il pri-
mo premio. Da allora non
ha pit smesso, a

Cc—).'a T WWW.panorg-
ma.it/placert/gola
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